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JORNADAS DE TRANSFERENCIA
de resultados de investigacion
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Il JORNADA DE TRANSFERENCIA DE RESULTADOS DE IN VESTIGACION.
IMIDA-UNIVERSIDAD DE MURCIA.

Lugar: Aula de Cultura de Bankia.

Calle

Pasos n° 2, 30520 Jumilla, Murcia.

Fecha: 4 de abril de 2019

09:30

09:45

10:00

10:15

10:30

10:45

11:00

Apertura de las Jornadas.
D. Miguel Angel del Amor Saavedra. Consejero de Agu  a, Agricultura, Ganaderia y Pesca.

D. Vicente José Pascual Navarro. Director del Insti  tuto Murciano de Investigacion y Desarrollo
Agrario y Alimentario.

Autoridades locales.

Registro de nuevas variedades de vid obtenid  as a partir de Monastrell.
DfAa. Leonor Ruiz Garcia. Investigadora del IMIDA. E  quipo de Mejora Genética Molecular.

Estudio de Maduracion en 2018 de los cruces  seleccionados.

D. José Ignacio Fernandez Fernandez. Investigador d el IMIDA. Equipo de Enologia y
Viticultura.

Proceso de Implantacion de nuevas variedades

D. Juan Antonio Bleda Sanchez. Investigador del IMI  DA. Equipo de Enologia y Viticultura.

Comportamiento en sequia de 11 seleccionesd erivadas de Monastrell.
D. Diego J. Fernandez Lépez. Investigador del IMIDA . Equipo de Mejora Genética Molecular.

La mejora genética en vid como respuestaa e nfermedades fangicas.

Dfa. Celia Mart inez Mora. Investigadora del IMIDA. Equipo de Mejora  Genética Molecular.

Efecto de la aplicacion foliar de un extract o de orujo.

Dia. Rocio Gil Mufoz. Investigadora del IMIDA. Equi  po de Enologia y Viticultura.
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11:15

11:30

11:45

12:00

12:15

12:45

14:00

Pausa.

Aplicacion de drones a la viticultura.
D. Joaquin Atenza Juarez. Investigador del IMIDA. E  quipo de SIGyT.

Caracterizacion aromatica de cruces blancos de Monastrell.

D. Juan Daniel Moreno Olivares. Investigador del IM  IDA. Equipo de Enologia y Viticultura.

Técnica de la doble vendimia para la reducci  6n del grado alcohdlico de vinos.

Dia. Pilar Martinez Pérez. Investigadora de la UMU. Departamento de Tecnologia de Alimentos,
Nutricién y Bromatologia.

Sustitucion de la estabilizacién tartarica p  or frio en las bodegas: el uso de carboximetil
celulosa, poliaspartato de potasio y resinas de int  ercambio catidnico.

DAa. Encarnacion Gomez Plaza. Catedratica de UMU. D epartamento de Tecnologia de
Alimentos, Nutricién y Bromatologia.

Mesa redonda: Problemas actuales del sector  vitivinicola- Introduccion de nuevas variedades.
Moderadora: Diia. Celia Martinez Mora. Investigadora del IMIDA.  Equipo de Mejora Genética
Molecular.

D. Francisco Carrefio Sandoval. Presidente del Conse  jo Regulador DOP vinos de Bullas.

D. Silvano Garcia Abellan. Presidente del Consejo R egulador de DOP vinos de Jumilla.

D. Pascual Molina Garcia. Presidente del Consejo Re gulador de DOP vinos de Yecla.

Clausura de la Jornada y Cata de los vinos e laborados por la Bodega Experimental de la
Estacién Enolégica de Jumilla.
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